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Checklist Bio Suisse 2011 
Gestione cantina / vinificazione 

� La presente lista di controllo va compilata oltre alla lista di controllo produzione Bio Suisse (vinificato-
ri in proprio) risp. trasformazione & commercio (cantine). 

 
Nome dell’azienda:      
 
Persona responsabile:     

  
� Vinificatore in proprio (coltivazione dell’uva nella propria azienda) 

 Sono impiegate esclusivamente uve di coltivazione propria? � no � sì 
�    In caso negativo:  

Provenienza dell’uva risp. del mosto (indicazione della varietà di uva risp. del mosto/indicazione 
dell’azienda agricola): 

………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………... 

1.  ADDITIVI, COADIUVANTI PER LA TRASFORMAZIONE, PROCEDIMENTI  

Nella presente checklist vanno elencati tutti gli additivi, i coadiuvanti per la trasformazione e i procedimenti impie-
gati nella vostra cantina. Per le componenti critiche per quanto riguarda la tecnologia genetica va documentata 
l’assenza di OGM (vedi promemoria Gestione cantina / vinificazione) 

A Trattamento dell’uva e del mosto (prechiarificazione, misure correttive come arricchimento, regolazione 
dell’acidità)? Quale? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
B Fermentazione – Quali additivi/coadiuvanti per la trasformazione? (allegare specificazioni) 

……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 

C Vinificazione (svinatura, solfitazione, gelatina, caseina…)? (allegare specificazioni) 

……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
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D Imbottigliamento 

� Il vino viene imbottigliato nell’azienda?    � no  � sì 

� In caso affermativo: vogliate allegare l’analisi del tenore di anidride solforosa libera e totale per ogni vino 
per il quale è richiesto il riconoscimento Bio Suisse in base alla tabella a pagina 3. 

� In caso negativo: il vino viene imbottigliato presso la seguente azienda: 

Nome:   ......................................................................................................... 

Indirizzo, NPA, località: ......................................................................................................... 

Ente di controllo: ......................................................................................................... 

2.  CONDIZIONI BIO SUISSE DELL’ANNO PRECEDENTE 

Bio Suisse l’anno scorso ha imposto condizioni per la vinificazione? � no  � sì 

In caso affermativo: sono state adempiute?     � no  � sì 

Osservazioni: 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………… 

3. CONFERMA DELL’ESATTEZZA DEI DATI 

Il sottoscritto gerente dell’azienda attesta  
� di dichiararsi d’accordo che la checklist compilata venga trasmessa a Bio Suisse,  
� di dichiararsi d’accordo che venga messo a disposizione di Bio Suisse, a titolo confidenziale ed esclusivamente allo scopo 

del riconoscimento, l’attuale rapportio di controllo integrale dell’organizzazione di controllo e di certificazione, 
� di concedere il diritto a Bio Suisse di ricontrollare la sua azienda previo accordo con la sua organizzazione di controllo e 

di certificazione nell’ambito di controlli casuali eseguiti sul posto, 
� di concedere il diritto alla sua organizzazione di controllo e di certificazione di mettere a disposizione di Bio Suisse un 

piano planimetrico attuale delle particelle della sua azienda, 
� di produrre esclusivamente prodotti senza impiego di organismi geneticamente modificati e prodotti derivati, 
� che le indicazioni a quanto gli consta sono corrette. 
 
Gerente dell’azienda:    
 
Data:    Firma:   
 
 
 
Il sottoscritto controllore attesta 
� che i dati a sua conoscenza sono corretti, 
� che la lista di controllo è stata compilata in occasione di un controllo (a partire dal secondo riconoscimento Bio Suisse). 

 
Incaricato del controllo:    
 
Data:    Timbro e firma:   
 
Allegati: 

� Formulari relativi all’assenza di OGM  
� Analisi relative all’anidride solforosa 
� Analisi dei rischi per aziende vitivinicole/cantine 

� Specificazioni 
� Checklist trasformazione e commercio (se non sono vinificate solo le uve proprie) 
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Solo vini per riconoscimento Bio Suisse     Zuccheraggio Metodo per mantenere la botte sempre 

piena 
Anidride solforosa (SO2) tenore zuc-

chero resi-
duo (g/l) nome del vino e annata botte 

numero 
litri  1= bianco 

2= rosato 
3= rosso 
4= spumante 
5= dolce 

kg/hl zucchero bio / mosto 
d’uva concentrato bio 
 

1= vino bio 
2= gas inerti 
3= coperchio galleggiante 
4= dimensioni esatte botte 
5= descrizione di altri metodi 

mg/l totale 
  

mg/l  
libero 

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

 

FIRMA GERENTE DELL’AZIENDA :………………………………….                      FIRMA INCARICATO DEL CONTROLLO………………………………………………….. 


