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Checklist Bio Suisse 2010 per la vinificazione

2 La correttezza dei dati nella lista di controllo va assolutamente confermata dall’ente di controllo
mediante firma sull’ultima pagina. A partire dal secondo riconoscimento Bio Suisse la checklist va
compilata in occasione di un’ispezione.

2 La presente lista di controllo va compilata oltre alla lista di controllo della Bio Suisse produzione
(vinificatori in proprio) risp. trasformazione & commercio (cantine).

2 Inoltre occorre compilare I'analisi dei rischi di residui per aziende vitivinicole.

Nome dell’'azienda:

Persona responsabile:

O Vinificatore in proprio (coltivazione dell’uva nell’azienda propria)
Sono impiegate esclusivamente uve di coltivazione propria? Ono Osi

In caso negativo: compilare anche la lista di controllo Bio Suisse « Trasformazione e commercio»

O Cantina (compilare anche la lista di controllo Bio Suisse « Trasformazione e commercio »)

1. ADDITIVI, COADIUVANTI, PROCEDIMENTI

Vogliate elencare tutti gli additivi, i coadiuvanti e i procedimenti impiegati nella vostra cantina.

*Per gli additivi contrassegnati con un asterisco, il fabbricante del prodotto impiegato deve compilare un
formulario relativo all’assenza di OGM (www.bio-suisse.ch/it/ogm.php) che va inoltrato a Bio Suisse
assieme alla domanda.

* |mpiego di lieviti selezionati? 0 no O si*
* |mpiego di enzimi? 0 no O si*
* Impiego di fermenti batterici? 0 no O si*
* |mpiego di acido tartarico? 0 no O si*
* |mpiego di acido metatartarico? 3 no O si*
* |mpiego di pectinasi? O no O si*

* Impiego di prodotti acidificanti o alcalinizzanti?
O no 3 si, i seguenti:

* Impiego di prodotti per la chiarificazione e per il trattamento del vino?2
O no 3 si, i seguenti:

* Impiego di altri additivi o coadiuvanti per il trattamento del vino?
O no 3 si, i seguenti:

* Viene effettuata I'evaporazione sotto vuoto o I'osmosi inversa?
0 no 3 si, vogliate indicare la concentrazione nella tabella (pagina 3)

* Tipo e materiale dei coadiuvanti di filtrazione impiegati:

= Riscaldamento del mosto fino a max. ............ °C

Vereinigung Schweizer Biolandbau-Organisationen  BIO SUISSE
Association suisse des organisations d'agriculture biologique ~ Margarethenstrasse 87- CH-4053 Basel
Associazione svizzera delle organizzazioni per I'agricoltura biologica  Tel. 061 385 96 10 - Fax 061 385 96 11
Associaziun svizra da las organisaziuns d'agricultura biologica  www.biosuisse.ch - bio@biosuisse.ch



2, IMBOTTIGLIAMENTO
= |l vino viene imbottigliato in azienda? Ono Osi

* In caso affermativo: vogliate allegare |'analisi del tenore di anidride solforosa libera e totale per ogni vino
per il quale & richiesto il riconoscimento Bio Suisse in base alla tabella a pagina 3.

* In caso negativo: | vino viene imbottigliato presso la seguente azienda:

nome:

indirizzo, NPA, localita:

ente di controllo:

3. CONDIZIONI BIO SUISSE DELL’ANNO PRECEDENTE
* Bio Suisse I'anno scorso ha imposto condizioni per la vinificazione? O no O si
* In caso affermativeo: sono state rispettate? Ono Osi

Osservazioni:

4. CONFERMA DELL'ESATTEZZA DEI DATI

Il sottoscritto gestore dell’azienda attesta

= di dichiararsi d’accordo che la checklist compilata venga trasmessa alla Bio Suisse,

» di dichiararsi d'accordo che venga messo a disposizione della Bio Suisse a titolo confidenziale ed esclusivamente a scopo
di riconoscimento |'attuale rapporto di controllo integrale della sua organizzazione di controlllo e di certificazione,

» di concedere il diritto alla Bio Suisse di ricontrollare la sua azienda previo accordo con la sua organizzazione di controllo
e di certificazione nell'ambito di controlli casuali eseguiti sul posto,

» di concedere il diritto alla sua organizzazione di controllo e di certificazione di mettere a disposizione della Bio Suisse un
piano attuale planimetrico delle particelle,

» di produrre esclusivamente prodotti senza impiego di organismi geneticamente modificati e prodotti derivati,

= che le indicazioni sono corrette secondo scienza e coscienza.

Gestore dell’azienda:

II sottoscritto controllore attesta
= che i dati sono corretti secondo scienza e coscienza;
" (a partire dal secondo riconoscimento Bio Suisse) che la lista di controllo & stata compilata in occasione di un controllo

Incaricato del controllo:

Timbro e firma dell’ente di controllo:

Allegati:

O Formulari relativi all'assenza di OGM per additivi e coadiuvanti
Analisi relative all’anidride solforosa

Analisi dei rischi per aziende vitivinicole / cantine

Lista di controllo trasformazione e commercio

[ R R |

Altri allegati
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nome del vino

botte
numero

litri di

vino

1= convenzionale
2= in conversione
3= bio

4= Bio Suisse

1= bianco
2= rosato
3= rosso

4= spumante
5= dolce

Tenore di
zucchero
residuo

(9/1)

botte sempre piena

aggiunta di zucchero / di
mosto d’uva concentrato

anidride solforosa

1= vino bio

2= gas inerte

3= coperchio galleggiante
4= dimensioni esatte botte
5= descrivere altri metodi

kg/hl

zucchero / mosto
d’uva concentrato

1= convenzionale

2= bio

Concentrazione
mediante mosto
concentrato/
evaporazione
sotto vuoto/
osmosi inversa

mg/| totale
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mg/| libero




