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Checklist Bio Suisse 2011 
Vinificación 

Esta lista de verificación debe ser completada adicionalmente a la Lista de verificación para Producción 
(vinificación propia) o bien, lista de verificación de Procesamiento y Comercio (Bodegas). 
 
Nombre de la explotación:    
 
Persona responsable:    
 
� Vinificación propia (producción de las uvas en explotación propia) 

 Se utilizan únicamente uvas provenientes de la explotación agrícola de su propiedad? � No � Sí 
� Si la respuesta es No:  

Origen de las uvas/mosto (Indicar variedad de uva y en caso de mosto, explotacion agrícola): 

 

1.  ADITIVOS, AUXILIARES, MÉTODOS 

Por favor indique todos los aditivos, substancias auxiliares y métodos que se aplican en la bodega. Para 
componentes criticos en OGM se requiere entregar la declaración “Libre de OGM” (ver Memorial Vinificación). 

A Tratamientos a las uvas y mosto (filtración, correcciones como enriquecimiento, acidificación)? Cuáles? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
B Fermentación – aditivos/substancias auxiliares? (adjuntar especificación) 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 

C Maduración (sangría, sulfuro, gelatina, caseina…)? (adjuntar especificación) 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………….......................... 

D Embotellación 
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� Es el vino embotellado en la explotación?      � No � Sí 

� Si la respuesta es Sí: Por favor adjuntar análisis de contenido de ácido sulfúrico libre y total para cada uno 
de los vinos para los cuales se solicita el reconocimiento Bio Suisse, de acuerdo con la Tabla de la página 3. 

� Si la respuesta es No: el vino es embotellado en la siguiente empresa: 

 Nombre:      

 Dirección:      

 Organismo de inspección:     

 

3.  CONDICIONES BIO SUISSE DEL AÑO ANTERIOR 

� Fueron establecidas por Bio Suisse el año anterior condiciones a la vinificación? � No � Sí 

� Si la respuesta es Sí: han sido éstas cumplidas?      � No � Sí 

Comentarios:  ...........................................................................................................................................  

 

4. CONFIRMACIÓN DE EXACTITUD DE LA INFORMACIÓN PROPORCIONADA 

El jefe de explotación abajo firmante confirma que: 
� Acepta que la presente checklist sea transmitida a Bio Suisse a título confidencial y únicamente para las necesidades del 

reconocimiento de sus productos por Bio Suisse, 
� Acepta que el último informe de su organismo de inspección y de certificación sea, integralmente entregado a Bio Suisse, 

a título confidencial y únicamente para las necesidades de reconocimiento de sus productos por Bio Suisse, 
� Autoriza a Bio Suisse a inspeccionar su explotación in situ sin previo aviso con arreglo a inspecciones  acordadas con su 

organismo de inspección y certificación, 
� Autoriza a su organismo de inspección y de certificación para transmitir a Bio Suisse un plan planimétrico (a escala) 

actualizado de las parcelas de su explotación, 
� Produce exclusivamente mercancía exenta de OGMs y de productos obtenidos a partir de éstos. 
� Con toda conciencia sus indicaciones son correctas. 
 
Jefe de la exploitación:  ..........................................................................................................................................  
 
Fecha:  .......................................   Firma:  .........................................................................................  
 
El inspector abajo firmante confirma que: 
� Con toda conciencia sus indicaciones son correctas 
� (desde el segundo reconocimiento Bio Suisse) la Checklist se ha completado en ocasión de la inspección 
 
Inspector:  ..............................................................................................................................................  
 
Fecha:  .......................................  Firma:  .........................................................................................  
 
Timbre y firma del organismo de control: 
 
 
Adjuntos: 

� Formulario Libre de OGM  
� Análisis de ácido sulfuroso 
� Análisis del riesgo para viticultura y vinificación 
� Especificación 
� Checklist “Transformación y Comercio” 
� Otros documentos 
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Solamente vinos para reconocimiento Bio 
Suisse 

   Chaptalización Método para mantener la bota siempre 
llena 

Ácido sulfúrico (SO2) Contenido 
de azúcar 
residual 
(g/l) 

Nombre del vino y riserva N° de 
bota 

Litros  1= blanco 
2= rosado 
3= tinto 
4= espumoso 
5= diöce 

kg/hl azúcar bio / mosto 
de uva concentrada bio 

1= vino orgánico 
2= gas inerte 
3= tapadera flotante 
4= botas; dimensión  
 exacta 
5= describir otros métodos 

mg/l total mg/l libre 

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

 


