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Fragebogen Milchprodukte-Herstellung
Allgemeiner Teil

Dieser Fragebogen ist möglichst detailliert auszufüllen (gegebenenfalls Zusatzblätter verwenden) und zurückzuschicken an: Bio Suisse, Margarethenstrasse 87, 4053 Basel
(Dieses Formular ist nur beim ersten Milchprodukt-Lizenzgesuch auszufüllen)
1) Angaben zum Verarbeitungsbetrieb
Name (gemäss Handelsregister):

____________________________________________________

Adresse:




____________________________________________________

PLZ, Ort: 




____________________________________________________

Telefon: 




____________________________________________________

Fax: 





____________________________________________________

E-Mail: 





____________________________________________________

Zuständige Person(en) für Knospe-Produkte (Name und Funktion): 

_______________________________________________________________________________________________
Im Verarbeitungsbetrieb hergestellte Produkte:
____________________________________________________


____________________________________________________

2) Knospe-Milchlieferanten

· Gesamt-Milch-Kontingent:
______________ kg

· Knospe-Milch-Kontingent:
______________ kg

Knospe-Milch direkt von Produzenten 

	Name, Vorname, PLZ, Ort
	Betriebs-Nr.
	Name, Vorname, PLZ, Ort
	Betriebs-Nr.

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Von jedem der aufgeführten Betriebe (Knospe-Produzenten) muss eine Kopie der aktuellen Knospe-Anerkennung vorhanden sein.

Knospe-Milch von Knospe-Lizenznehmern (Milchzukauf)

	Name, Vorname, PLZ, Ort
	Name, Vorname, PLZ, Ort

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Von jedem der aufgeführten Betriebe muss eine Kopie der aktuellen Knospe-Urkunde vorhanden sein. 

3) Separierung bei der Knospe-Milch Beschaffung und der Verarbeitung

Milchsammlung durch den Verarbeitungsbetrieb oder in dessen Auftrag durchgeführt?

(
ja
(
weiter zu Milchsammlung

(
nein
(
weiter zu Milchannahme

Milchsammmlung

· Knospe-Milch abgeholt ab:
( Milchsammelstelle
( Hof

Adresse(n) Milchsammelstelle(n): 
____________________________ ___________________________________




______________________________ _________________________________
Zuständige(s) Transportunternehmen:




________________________________________________________________
Die Milchsammelstellen haben der zuständigen Kontrollstelle jederzeit das Kontrollrecht zu gewähren.

Separierung während der Sammeltour:
( separate Knospe-Milch-Sammlung



( gemischte Milch-Sammlung




( Sammlung der Knospe-Milch als erste




( Sammlung der Knospe-Milch als letzte




( Sammlung der Knospe-Milch dazwischen

· Protokollführung 
( ja
( nein 

· Falls es Ausnahmen zum beschriebenem Ablauf gibt (z.B. Alpzeit) sind diese hier zu beschreiben:
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Das Annahmesystem (Luftabscheider, MID, Pumpe, Leitungen inkl. der Tankzuleitung) des Milchsammelfahrzeuges muss mit einem ausführlichen Plan dokumentiert und beschrieben werden: Qualitätenwechsel, Steuerung, Trennmengen. Siehe auch Weisungen zu den Richtlinien, Teil Lizenznehmer und Hofverarbeiter, Kapitel "Milch und Milchprodukte".
Milchannahme

· Genaue Angaben zur Gewährleistung der Separierung der Knospe- und der Nicht-Knospe-Produkte während der Milchannahme und der Lagerung

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Annahmesystem
Genauer Beschrieb inkl. Angaben der Aufzeichnungen, sowohl manuell als auch elektronisch:

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Protokollführung 
( ja
( nein 

· Falls es Ausnahmen zum beschriebenem Ablauf gibt (z.B. Alpzeit), sind diese hier zu dokumentieren
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Knospe-Milch von Knospe-Lizenznehmern (Milchzukauf)

· Genaue Angaben zur Gewährleistung der Separierung der Knospe- und der Nicht-Knospe-Produkte während der Lagerung

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Verarbeitung

· Genaue Angaben zur Gewährleistung der Separierung der Knospe- und der Nicht-Knospe-Produkte während der Verarbeitung

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

4) Milchlagerdauer

	
	Zusammensetzung der Milch vom 1. Gemelk an
	Milchalter des ältesten Gemelkes zum Zeitpunkt der Milchsammlung/ Milchannahme
	Milchalter zum Zeitpunkt der 1. thermischen Behandlung (inkl. Transport und evtl. Lagerung im Verarbeitungsbetrieb)
	1. Thermische Behandlung (T/s)

	Beispiel 1
	Abend- und Morgengemelk
	14 h
	17 h
	Thermisation 

	Beispiel 2
	Morgen-, Abend- und 2. Morgengemelk
	27 h
	30 h (Transport und Lagerung)
	Pasteurisation 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Bis zum Beginn der Verarbeitung darf das älteste Gemelk nicht älter als 48 h sein ! Die Thermisation der Milch während der Lagerung gilt als Beginn der Verarbeitung. Wird die Knospe-Milch auf den nächsten Tag überstellt, so muss dies dokumentiert und anlässlich einer Kontrolle vorgelegt werden.

Diverse Angaben

Qualitätssicherung bei nicht fermentierten Produkten

· Methode der Hemmstoffkontrolle: 

____________________________________________________________
Von jeder Charge ist eine Hemmstoffkontrolle durchzuführen.


· Wohin geht allfällige Überschuss-Knospe-Milch?
_______________________________________________________
· Eingesetzte Reinigungsmittel (Produktenamen): ______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

· Abwasserentsorgung
__________________________________________________________________________
Wir bestätigen, diesen Fragebogen vollständig und wahrheitsgetreu ausgefüllt zu haben.

Name und Funktion :
______________________________________________________________
Datum : 
______________________________________________________________
Firmenstempel und Unterschrift :
______________________________________________________________
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