Le célébre giteau a la creme

de Madame Schadeli

Ingrédients :

De la pate a giteau bio (@ 32 cm, 270 g)
2 cs de farine bio
2 cs de sucre bio

2,5 dl de créeme bio

Déposer la pate sur une plaque. Verser la farine
jusqu’a en recouvrir le fond. Saupoudrer ensuite le sucre,
jusqu’a ne plus voir la farine. Enfin, verser la créme bio
sur le tout. Enfourner a 180 — 200 °C pendant
35 a 40 minutes jusqu’a obtenir une couleur brun-doré.
Si des bulles apparaissent, les percer a ’aide d’une
fourchette et poursuivre la cuisson.
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