
Spezzatino di manzo alla panna con rösti al burro e verdure (preparato con carne di manzo         )

NOVITÀ: LA «CUCINA PRODOTTI GEMMA» 
Così recita si presenta il vostro menù: 

Il nostro nuovo modello gastronomico vi permetterà di integrare facilmente e con un limitato dispendio 
nella vostra cucina i prodotti Gemma e di soddisfare la richiesta dei consumatori di cibi genuini e pieni di 
sapore. È una strategia ottima per chi avvia la propria attività o per le aziende del settore gastronomico 
che non hanno finora mai utilizzato i prodotti biologici e che desiderano cogliere l’opportunità economica  
rappresentata dalla notorietà e dal valore del marchio Gemma.  

Cosa contraddistingue la «Cucina prodotti Gemma»?
■   Il modello può essere facilmente integrato in ogni attività.
■   I prodotti Gemma utilizzati possono essere contrassegnati sul menu con il logo Gemma.
■   Il modello si basa sulla legislazione federale e sulle ordinanze sulle derrate alimentari e Bio Suisse non 

impone ulteriori controlli e certificazioni.
■ Per l’utilizzo del marchio si deve versare a Bio Suisse una tassa annuale.

I vostri vantaggi
■   Le modalità semplici di preparazione non pongono limiti alla flessibilità e alla creatività poiché 

l’utilizzo dei prodotti Gemma è in funzione delle esigenze. 
■   L’impiego della Cucina prodotti Gemma è semplice perché lavoriamo nel rispetto della legislazione 

svizzera sugli alimenti.
■  La vostra azienda beneficia del valore aggiunto dovuto all’affidabilità e notorietà dei prodotti 

Gemma e alla loro pubblicità.  
■   La vostra azienda si giova di un vantaggio strategico che permetterà di distinguervi dalla concorrenza.
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