
Emincé de bœuf à la crème avec rösti au beurre et légumes (préparé à partir de viande de bœuf        )

NOUVEAU : LA « CUISINE AVEC PRODUITS BOURGEON » 
Voici comment se présente votre carte : 

Notre tout nouveau concept gastronomique vous permet d’intégrer, simplement et à moindres frais, des 
produits Bourgeon dans votre cuisine. Il répond au besoin des consommateurs qui demandent des  produits 
authentiques et savoureux. Ils conviennent parfaitement aux établissements gastronomiques souhaitant 
intégrer pour la première fois des produits bio à leurs cartes dans l’optique d’enrichir leur offre et qui 
 désireraient bénéficier de la notoriété et de la valeur du Bourgeon.  

Comment la « Cuisine avec produits Bourgeon » se distingue-t-elle ?
■   Le concept s’intègre aisément et à moindres frais dans tous les concepts d’exploitation.
■   Les produits Bourgeon utilisés peuvent être signalés sur la carte par le logo Bourgeon.
■   Le concept se base sur la législation fédérale et les ordonnances sur les denrées alimentaires. 

Bio Suisse ne prescrit ni contrôle ni certification supplémentaire.
■   L’utilisation de la marque est soumise à une taxe annuelle versée à Bio Suisse.

Vos avantages 
■   Cette mise en œuvre simple n’entrave ni votre flexibilité, ni votre créativité, car vous choisissez les 

produits Bourgeon en fonction de vos besoins. 
■   L’application de la « Cuisine avec produits Bourgeon » n’est pas compliquée, car nous travaillons 

à partir de la législation suisse sur les denrées alimentaires.
■   Votre établissement bénéficie d’une valeur ajoutée grâce à la notoriété des produits Bourgeon et 

à la confiance qui leur est accordée, de même que de leur publicité.  
■   Votre établissement bénéficie d’un avantage concurrentiel vous permettant de vous différencier.
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